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La cultura de los cócteles con vino llega a FENAVIN con Mixology Wine
La asociación de Barmans de Castilla-La Mancha hacen un recorrido por su historia.
Ciudad Real, 11-5-2022-. La cultura de los cócteles con vino ha llegado a FENAVIN en su segunda jornada. La Asociación de Barmans de Castilla-La Mancha ha querido mostrar el largo recorrido de la coctelería con vino desde la antigüedad hasta nuestros días, mostrando los cócteles más emblemáticos y su influencia en la cultura popular.
Bajo la denominación Mixology Wine se han podido desgustar desde el vino hipocrático, que data de unos 500 años antes de Cristo, hasta llegar a cócteles de autor con una versión de un Bellini, con unos doscientos años de antigüedad en los que se mezcla el vino italiano proseco con pulpa de melocotón; un champán cóctel y una versión de un Negroni.
“Vamos a ir más allá del tinto de verano” ha explicado Santiago José Escribano, directivo de la Asociación de Barmans de CLM y conductor de la actividad que ha destacado como es una tendencia que se está introduciendo en España a través de los Bruch en los hoteles con cócteles como el de champan, el kamikaze o la mimosa que acompañan muy bien los almuerzos.
Santiago José Escribano ha estado acompañado en este recorrido por la histórica del cóctel con vino por Carlos Díaz, delegado de la Asociación de Barmans de Castilla La Mancha, Domingo Martín Fraile, delegado en Toledo de la Asociación de Barmans de Castilla La Mancha, Juan Vicente León, Tesorero de la Asociación de Barmans de Castilla La Mancha y Víctor Martín Buitrago, presidente de la Asociación de Barmans de Castilla-La Mancha.
[image: image2.jpg]C/Toledo, 17. 13071 # Ciudad Real
Tel.: 926 254 060/ 926 292 575 Fax: 926 232 401 » email: secretaria@fenavin.com = http://www.fenavin.com





