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Se han podido degustar el último día de FENAVIN
Pasión por los cócteles y las tapas elaboradas  con vinos de las Bodegas Félix Solís Avantis
(Ciudad Real, 9-5-2013).- La bodega Félix Solís Avantis, continuando con su propuesta en el marco de FENAVIN, la Feria Nacional del Vino que se celebra en Ciudad Real del 7 al 9 de mayo, de llevar a cabo una muestra de cocina en vivo con pinchos y cócteles elaborados a base de vinos de la propia bodega, ha dado a degustar esta mañana una “Cuajada de foie con reducción de tinto con fresas bañadas en vino blanco”, junto a un cóctel “Passion for Rioja”, elaborado a partir de Arnegui Rosado, de la bodega Pagos del Rey en Rioja, que presenta un color rojo amarillo brillante, fruto de la miel de fresas con el que ha sido combinado, aportándole al mismo tiempo un toque personal muy fácil de beber. Unas gotas de Roses de lima consiguen el equilibrio entre fruta fresca y acidez que caracteriza a este vino 100 por cien garnacha. Los show cooking que ha realizado Félix Solís Avantis a lo largo de los tres días de feria están concebidos como una manera nueva de disfrutar de los vinos de esta bodega. 
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